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BIBITE

Acqua Naturale Natia

Acqua Effervescente Ferrarelle
Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Fanta
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2,9
2,5

BIRRE

Leffe Blonde
Belgian Ale - 6,6% - 33 ¢l

Lerte Rouge
Rossa Doppio maito - 6,6% - 33 ¢l

Franziskaner Weissbier
German Ale - 5% - 50 cl

Nastro Azzurro Gapri
Easy Drinking Lager - 4,2% - 33 cl

Hofbrau
Ghiara Bavarese - 5,1% - 33 ¢l

MASTRI BIRRAI UMBRI

California

West Coast IPA - 6.30% - 30 ¢l
Azzurra

Keller Pils - 5% - 30 ¢l

The Golden Monkey

Golden Ale non filtrata - 4,5% - 30 ¢l
Dorian Red

Extra Special Bitter - 5,8% - 30 ¢l
Forzuta

Amegrican Double IPA - 8,3% - 30 ¢l

BIRRA DEL BORGOD
Maledetta
Belgian Ale ambrata - 6,2% - 33 cl

My Antonia
Imperial Pilsner - 7,d% - 33 ¢l

LIQUORI

Amaro Jefferson

Amaro Jagermeister

Amaro Unicum

Amaro del Capo

Grappa Bonaventura 903 Bairicata
Grappa Maschio Beniamino Bianca delicata
Whisky Talisker

Rum Diplomatico Reserva Exclusiva
Liquorice Caffo

Limoncello Oro di Procida

Grema di meloncello Oro di Procida
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VINI

Bollicine

7 0mbre Valdobbiadene DOCG
De Bernard - 11,5%

Franciacorta Brut DOCG
Terre di Gonti Ducco - 13%

Bianchi

Luce Flegrea Falanghina DOP
Cantine del Mare - 12,504

Ischia Biancolella DOC
Casa d’Ambra - 12,3%

Gewiirztraminer DOC
3t. Michael Eppan - 14%

Costa d’Amalfi Tramonti Bianco DOC
Tenuta San Francesco - 12,5%

Sharis Chardonnay IGT
Livio Felluga - 12,%

Joco Pecorino Bio DOG
Fontezoppa - 12,5%

Fiano di Avellino DOCG
Paterno - 12,5%

Rossi

Falerno cel Massico DOC
Vilia Matilde - 14%

Lirica Primitivo DOC
Produttori di Manduria - 14,5%

Gastiglioni Chianti DOCG
Frescobaldi - 13%

stregamora Piedirosso IGT
Villa Matilde - 12,5%

Nero d’Avola Terre Siciliane 16T
Branciforti - 13,5%

Irpinia Aglianico DOG
Paterno - 13,5%
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GLI SFIZI

PATATINE FRITTE ARTIGIANALI
Prodotto fresco, pelato e tagliato a mano

CROGOCHE ‘
Patate a pasta gialla, Parmigiano Reggiano DOP, pepe

FRITTATINA DI PASTA
Bucatini, besciamella, piselli, macinato di maiale, Parmigiano
Reggiano DOP

ARANGINO CAGIO E PEPE

MOZZARELLINE FRITTE (4 pezzi)
Mozzarella di bufala campana DOP impanata
£ UoYa biologiche ¢ pangrattato

MONTANARA
Sugo di carbarino e parmigiang reggianc 0.0.P.

MONTANARA CON LARDO

MONTANARA MORTAZZA
Mortadella, ricotta e granella di pistacchio

MONTANARA SCIACCA
Acclughe i Sciacea e burro al Agerola

| RIPIEN

PIZIA FRITTA TRADIZIONALE
Ricotta di Agerola, cicoll di maiale, fior di latts di Agerola,
Parmigiano Reggiano DOP, pepe nero

PIZZA FRITTA

Ricotta oi Agerola, salame napoletano, fior di 1atte di Agerola,

parmigiano Reggiano DOP, pepe nero

RIPIENO GLASSIGO

Ricotta di Agerola, salame napoletano, fior di latte di Agerola,

Parmigiano Reggiano DOP, pomodaro $an Marzano, pepe nero

RIPIENO DI SCAROLE

Scarola riceia, pinoli, olive di Itri, acciughe di sciacca, capperi di Safina, noci,

parmigiano reggiano 0.0._, olio 0'oliva
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E ISPIRAZIONI

BRONTE
Pesto dI pistacchio g1 Bronte, mortagella IGP, provola i Agerola,
ciuffettia ricotta di Agerola, granella di pistacchio, olio d'oliva

MONTEMERANO
Lardo ai colonnata, Pecorino toscano, miele Milleflorl, olio d"oliva

VENTRESCA
Pancetta, carclofini arrostitl, provola i Agerola affumicata,
pomodori semisecchi, prezzemolo fresco, olio d'oliva

UNGHERESE
Prosciutto cotto Praga, crema di patate fresche mantecata con burro
di Agerola, provola di Agerola, olio d"oliva

CALABRESE
Gapocollo, pomadori semisecchl, nduia, fior di latte dl Agerola,
Parmigiano Reggiano DOP, prezzemolo fresce, ollo d'oliva

CETARA

Acclughe di Cetara, capperi i Salina, tior di latte ol Agerala, zest di limone
flegreo, olio d’oliva

MAREMMANA .
Focaceia con olio speziato, mortadella, pomodarini semisecchi, rucola,
scaglie di provolone del monaco

LUCCHETTA
Lucca, salsiccia, provola di Agerola, parmigiano reggiano D.0.P.,
olio d'oliva, olio piccante

SALSICCIA E FRIARIELLI
Friarielli , salsiccia, provola di Agerola, parmigiano reggiano 0.0.P., olio d’oliva

MANTOVANA
Zucca, gorganzola, salame napoletano, fior di latte di Agerola,
parmigiano reggiano 0.0.P., olio d’oliva

FIOR DI CARCIOFO
Carciofi, guanciale, pecorino, fior di latte di Agerola, olio d'oliva

COC0ZZA A _
Iucca, pancetta di Agerola, caciocavallo, olio piccante,
parmiglano reggiano 0.0.P., olio d"oliva

PIENNOLD

Piennolo del Vesuvio, mozzarelia di bufala, parmigiano regoiano, basilico, olio d’oliva

10



) fiy

TDANITINMI
RAUIZIUNE

MARINARA
Pomodoro San Marzano, aglio, origano, basilico, olio d'liva

NAPOLETANA
Pomodoro San Marzano, accivahe di sciacca, olive di Itri, prezzemolo,

olio piccante, capperi, aglio, olio d'oliva

MARGHERITA
Pomodoro San Marzano, fior di Iatte ai Agerols, basilico fresco,
Parmigiano Reggiano DOP, olio doliva

BUFALINA
Pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala campana DOP,
hasilico fresco, Parmigiano Reggiano DOP, olio d'oliva

MONACHINA
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di bufala campana DOP,
provolone del Monaco, olio d’oliva

DIAVOLA
Pomodoro San Marzano, fior di latte di Agerola, salame napoletano,
0lio piccante

TEDESCA
Wrstel & patate fresche frite

CAPRIGGIDSA

Pomodoro San Marzano, flor di latte di Agerola, prosciutto cotto,
salame napoletano, funghi champignon freschi, olive di Itri,
parmigiano Reggiano DOP, olio d"oliva

EMILIANA
Fior i 1atte i Agerala, prosciutto cruda, rucola,
scaglie di Parmigiano Reggiano DOP, olio doliva

AFFUMICATA
Pomodoro San Marzano, provola di Agerola affumicata,
PEPE nero, basilico fresco, olio d'oliva

SMORFIA
Metd Margherita, meta ripieno classico

SALSICCIA E PATATE
Salsiccia di maiale, patate fresche fritte, provola

MIMOSA
Prosciutto cotto, mais, panna, fior di latte di Agerola



LA PASTIGCERIA

CAPRESE AL CIOCCOLATO
CAPRESE AL LIMONE
MILLEFOGLIE SCOMPOSTA
TIRAMISD

CGHEESECAKE AL CIOCCOLATO
CHEESECAKE Al FRUTII DI BOSCO
CHEESECAKE AL PISTACCHIO

GELATI
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